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PAGOS DENEGREDO (DO ARLANZA)

Las raices del vino

La familia Primo Cavia recupera la tradicién de un vifiedo centenario, cultivado a 740 metros, en

VIERNES 24 DE OCTUBRE DE 2014

el término palentino de Palenzuelay se lanza a la elaboracidn de sus vinos en bodega propia

ALMUDENA ALVAREZ

os vinedos de Pagos de Ne-

gredo renacieron en 1997,

n el palentino municipio

de Palenzuela, con la idea de abas-
tecer el negocio hostelero de la fa-
milia Primo Cavia, que suma 11
hermanos y muchos negocios. «La
idea era comprar cinco hectareas
de viniedo para servir en nuestros
establecimientos hostelerosy, rela-
ta Jaime Primo, el responsable del
negocio vitivinicola. Pero una vez
inspeccionado el terrufo elegido,
los expertos recomendaron sacar-
le todo su jugo a una colina rodea-
da de robles y encinas centenarias,
que protegen las vinas plantadas a
una altitud de 740 metros sobre el
valle del rio Arlanza, y que les ser-
via en bandeja las condiciones pro-
picias para lograr un buen vinedo.
Con la naturaleza de su parte,
decidieron aprovechar la ventaja,
y plantar 22 hectlareas de vinedo
en la Dehesa de Negredo, aunque
el esfuerzo econémico inicial se sa-
liera del presupuesto. Al aspecto
practico le anadieron un toque de

romanticismo, que alimentaron
con el sueno de recuperar la tradi-
cion de un vinedo centenario y el
reconocimiento vitivinicola que ya
tuvo en el siglo XIX, cuando se lla-
maba Chateau Negredo y daba
uno de los mejores vinos de Casti-
llay Leon.

Devolvieron la vida a un terreno
pedregoso, antiguo y calcareo,
aprovecharon el clima caracteris-
tico de la zona con inviernos frios
y secos y primaveras cortas, y
plantaron la idea con uva tempra-
nillo cien por cien. «Teniamos en-
tre las manos un terreno muy bue-
no para hacer vino, y en 2003 sa-
camos la primera aflada con la DO
Arlanza», senala Jaime Primo.

Durante anos entregaron la uva
a bodegas que elaboraban su vino,
pero este decidieron dar un paso
mas, comprar unas antiguas na-
ves de freson de Palos, cercanas a
su vifledo, y montar ahi su bodega
para «cerrar el ciclo».

Unas instalaciones sencillas,
practicas y funcionales, donde su
endlogo, Raul Tamayo, deja volar
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Jaime Primo posa en el vifiedo. En las fotos pequefias, arriba, Ratll Tamayo subido en un depésito; un trabajador saca los

LIBER Tinto gran reserva 2005

LA CATA
por David Schwarzwalder

LIBERALIA ENOLOGICA (DO Toro ). C/ Lpez Gémez, 28, 1°B. 47002 Valladolid.
Bodega: Cno. del Palo, s/n. 49800 Toro (Zamora) Tel: 980 692 571 / 619 074 857
Web: www.liberalia.es
Cata: Tiene mérito producir un vino cuya categoria parece practicamente extinguida
en Toro y sorprende la decision de sacar un gran reserva de una afiada calurosa y seca.
No hay de qué preocuparse. Ha salido un vino hecho y derecho de esa casa que enla
(ltima década ha sabido posicionarse entre los grandes productores de la region. La
nota dominante es su complejidad y su llamativa elegancia en nariz y en boca. La fruta
madura, bien arropada por ricas notas de especias exdticas, notas de flores marchitas y
sotobosque. Si tiene aires de vino conservador, pero justo de eso se trata. Especiado,
pulido, largo en el paladar desembocando en su fase retronasal bien compleja con sus
tuestes dulces y su fruta ensazonada..Un vino fino alejado de las modas.

Variedades: Tinta de Toro Consumo 6ptimo: Ahora
Puntos: 17 sobre 20

la imaginacion y hace pruebas
constantes para «redondear» el vi-
no de Negredo. El pone su expe-
riencia en bodegas del Arlanza, Ri-
as Baixas y Australia, y una fe cie-
ga en la tierra y en las uvas, a las
que pretende arrancar vinos finos,
frescos, amables, redondos, que
anadan un plus al joven roble y al
crianza que hasta ahora se venian
elaborando.

Para ello ha mirado con lupa ca-
da cepa, estudiando la forma de
sacarle todo el «potencial» al vine-
do, porque su objetivo es desarro-
llar maés las posibilidades del vine-
do, zonificar y elaborar por sepa-
rado los diferentes terrunos.

Dice que aqui estd muchas ve-
ces «la clave del vino, porque se-
gun sea el suelo, asi seré el vino,
maés astringente, mas sedoso, mas
aromatico». Ademas sabe que tie-
ne en sus manos un suelo con vo-
cacion viticola, al que escucha con
paciencia para «ver qué es capaz
de expresar» y del que quiere sa-
car vinos «con personalidad», dife-
rentes pero honestos con la tierra.

LABODEGA

DIRECCION / Afio de
fundacién: 1997 Direccién: Av.
Casado del Alisal, 26, Palencia
y bodega en Dehesa de
Negredo, 34257 Palenzuela
(Palencia) Teléfono: 979 700
450. Web:
www.pagosdenegredo.com

EMPRESA / Gerente: Jaime
Primo Enélogo: Raul Tamayo

INSTALACIONES /
Depésitos: 10 de acero con
capacidad para 140.000 litros.

COMERCIALIZACION /
Nac: 90%. Export: 10%

MARCAS / Pagos de
Negredo. Tinto joven con
roble 2012 Variedad:
tempranillo. Botellas: 30.000.
PVP:entre 450y 7 €.
Pagos de Negredo. Tinto
crianza 2010. Variedad:
tempranillo. Botellas: 30.000
PVP:entre5y 9 €.

Y también con la idea clara de
que «solo la uva justifica el precio
de un vino» y de que el vino nace en
elvinedo. Después, solo hay que ha-
cer las cosas bien, y en Negredo la
uva se vendimia y selecciona de for-
ma manual, se fermenta en dep6si-
tos de acero inoxidable y envejece
en barrica, jugando con roble fran-
cés y americano, porque a cada uva
le va una cosa. Y como cada maes-
trillo tiene su librillo, a Raul Tama-
yo le gusta hacer maceraciones re-
lativamente cortas, de no mas de
diez o quince dias, para sacer un vi-
no fino, fresco y vivo, y recuperar
los vinos que se hacian tradicional-
mente en esta tierra.

Como novedad este ano ha em-
pezado a elaborar un rosado, pero
ademas se han incorporado vine-
dos centenarios del vecino munici-
pio de Villahan, para aportar uva
centenaria a Pagos de Negredo,
porque ademas Tamayo es un ena-
morado de viejas vinas y de suelos
con vocacion.

Ademas esta apuesta permitira
a Pagos de Negredo incluir varie-
dades de uva garnacha y mencia
en la elaboracion y hacer un vino
nuevo, «un vino de autor» que pre-
visiblemente vera la luz en 2016 y
que ya tiene el nombre de Quinta
Negredo. «Un vino especial y per-
sonal del que sacaremos inicial-
mente 2.000 botellas», senala Jai-
me Primo, que ha aprendido a ver
en el vino «una cultura emocionan-
te» y se ha fijado como objetivo
mejorar cada ano en calidad y dis-
frutar del resultado.

De momento, en esta primera
década de vida, Pagos de Negredo
ha conseguido ser ‘profeta en su
tierra’ y que sus vinos se sirvan en
Palencia y la provincia, ademas de
salir a otros sitios como Valladolid,
Madrid, Almeria, Murcia, Galicia,
e incluso Méjico.

Pero siempre con los pies en el
suelo, porque para ellos, lo impor-
tante no es vender mucho, ni com-
petir en cantidad, sino «hacer un
producto bueno con una buena re-
lacion calidad precio». De hecho su
objetivo es llegar a la altura de los
grandes vinos que hay en Castillay
Leodn, y mejorar el Negredo 2010,
que fue un buen vino reconocido
con 90 puntos en la Guia Repsol.
«La idea es mantenernos en los 90-
100w, dice Primo. Y este ano apun-
ta maneras, porque la uva es «de
lujo», y la nueva etapa, toda una
ventana abierta al mundo.

RUFIAN RUFETE Tinto con crianza 2012

ISMAEL GOZALO VIGNERON INDEPENDENT (VTCyL). Direccion (Provincia) Tel:
XXX XXX XXX Web: www.XXxX.com

Cata: Otro acierto entre la oferta de rufetes que hay en el mercado actualmente.

Puntos: 15,5 sobre 20

Elaborado en Miranda de Castaniar, famoso por su situacion Unica y su bello entorno a
base de vifiedos en terrazas antiguas sentados sobre pizarras descompuestas y
arenas. Un conjunto elegante, sutil y muy directo. Aqui no hay confusion ninguna. Se
busca el equilibrio y la finura de la variedad.
Bayas rojas silvestres, madrofio, un tapiz de notas florales intensas. En boca sin
complicaciones (en el sentido positivo), franco, fresco, muy pulido, un trabajo pulcroy
acertado. Elegantemente sabroso en boca, sin aristas, gran toque de regaliz y una
madera perfectamente trabajada de forma que apenas se nota. Armonioso y muy
placentero.

Variedades: Rufete Consumo optimo: Ahora



