Audiencia: 253.000
Difusion: 25.119

Valor Pub: 11.127 5 €

Pl i ol oo f emr

03-May-2017

Seccion: Revista
Pag.: 19

\ ESPACIO: 527 cm2

PORCENTAJE: 89%

PERIODICIDAD: Semanal

cartade vinos

LLa bodega en casa

Para acompanar las comidas, compartirlo con los amigos o darse un capricho de
aperitivo, siempre es recomendable tener en casa algun vino.
Tinto, blanco o rosado, es cuestion de gustos y del menu gue vayas a servir.
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* Los precios son los recomendados por las bodegas.

1.Portia Prima 2014
Muybuena afiada

D.O.Riberadel Duero. Un100%
tempranillo sabroso, de equilibrada acidez y
final largo con notas especiadas. Armoniza
con todo tipo de carnes, guisos de pescado
Y marisco, legumbres, quesos de media
curacién, arroces vy pastas (1S €).

2.Estay 2015
Conplatosdecuchara

VT.Castillay Leodn. Elaboradocon la
variedad leonesa prieto picudo. Un tinto
frutal fresco, con aroma afrutos rojos y
negros frescos;agradable de beber. Te
sorprendera. Ird perfectoconcarnes
blancas, platos de cuchara y arroces (8 €).

3.PagosdelaSonsierra
Reserva2012

D.0.Rioja.Conel galarddn Gran
Tempranillode Oro, setrata de untinto
armonico, complejo, conun perfecto
ensamblajede fruta y madera (16 mesesen
roblefrancésy 26 de reposo en botella). En
bocaes potente, con volumen, carnosoy
refinado. Ira bien con platos y guisos
especiados (2190 €).

4.QuintaNegredo
CotoRedondo 2014

VT.Castilla-Leén. En nariz, aromas de fruta
negra(moray grosella), notas especiadas,
recuerdos de café, vainilla y caramela conun
fondo mineral. De entrada fresca,en bocaes
intensoy sedoso. Perfecto con embutidos,
carnes asadas, patés y quesos (18 €).

En pagosdenegredo.com.

5.VinaSalceda

Crianza2012

D.O. Rioja. De aromaintenso y muy afrutado,
al paladar semuestra eguilibrado, con buen
volumen, vivo, goloso, fresco y bastante
persistente. Es ideal con carnes rojas,aves,
Caza menor,embutidos y quesos (7 €).

6.Castelo de Medina

Verdejo Vendimiaseleccionada 2015
D.0.Rueda.Es este uno de los vinos mejor
valorados de Rueda, con numercsos
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reconocimientos nacionalese
internacionales. Un blanco con cuerpo,
untuosc y persistente, que sera el com-
panero perfecto de cualquier pescado (12 €).

7.VifiaOnelia

Jovenfrescoyagradable
D.O.Bierzo.Vino joven elaborado con
mencia procedente de cepas centenarias.
De brillante color cereza oscuro, es untinto
aromatico gue en boca muestra su juven-
tud yagradable frescura. Perfecto para
servir con legumbres, carnes rojas, guisos
de polloy caza menor (4 €)

8.0dablanc 2015

Perfecto con pescado blanco.
D.O.Costersdel Segre. Coupage de maca-
beoy chardonnay que fermentay cria en
robledurante 7 meses.Sucrianzaen lias le
da un caracter intensoy untuoso, con notas
de pasteleria. Sirvelo entre 10y 12°C (975 €)

9.Larrosa 2016
Unrosadoseductor

D.O.Rioja. Bodegas Izadilanza su nueva
anada de surosado mas joven y fresco. Es
floral,aromadtico, ligeroy sutil, elaborado con
uvagarnacha, al “estilo provenzal”. ldéneo
para los Japeritivos de primavera, platos de
pastay arroces G €).
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